FK.271.01.2017

Zatacznik nr 2

Formularz asortymentowo - cenowy

TABELA A
WARZYWA I OWOCE
Lp. | Nazwa artykulu Jednostka | Ilos¢ |Cena Wartosc Stawka
miary Jednostkowa |brutto VAT
brutto
1 | Banany kg 500
7 | Buraki czerwone kg 150
3| Cebula kg 100
4 | Kapusta pekinska kg 180
Kapusta biata (gtowka nie kg
5 | mniejsza niz 4 kg) 50
6 | Kapusta kiszona kg 160
7 | Kalafiory $wieze szt 100
8 | Pieczarki swieze kg 50
9 | Pomidory kg 300
10 | Papryka swieza kg 30
Rzodkiewka (peczek nie mniejszy pQCZEk
11 | niz 200 g) 200
Szczypior (peczek nie mniejszy niz peczek
12/'%¢ 300
13 | Ogorki szklarniowe kg 300
14| Ogorki kiszone kg 100
Marchew pakowana w kg
worek 5 kg (kaliber
15/100-300) 1300
16 | Satata szt 200
Natka pietruszki (peczek nie peczek
17 | mniejszy niz 100g) 200
Ziemniaki pakowane w kg
18 | workach po 15 kg 3500
19 | Winogrona kg 300
20 | Mandarynki kg 250
21 Arbuz kg 200
Koper (peczek nie mniejszy niz 100 g) P
22 eczek 100




Kiwi (sztuka nie mniejsza niz 100g)

23 szt| 1000

o4 | Pietruszka korzen kg 500

o5 | Seler korzen kg 500
Truskawki

26 kg| 150
Jablka lobo, kortland k

27 g| 1500

ng | Pomarancze kg 100

30 Brzoskwinie kg 100

3 | Kapusta czerwona kg 20
Kapusta wloska (gtowka nie

33 | mniejsza niz 2,5 kg) kg 100

34| Cytryny kg 50

35 | Czosnek polski Szt 200

36 Brokut Szt 100

3g | Pory satatkowe szt 200

39 | Rzodkiew biata kg 30

40 | Seler naciowy Szt 20
Ziemniak mtody pakowany kg

41 |w worku po 15 kg 500
Fasola szparagowa Swieza kg

42 | z6ha 50
Fasola szparagowa Swieza kg

43 | zielona 50

44 | Cebula cukrowa kg 30

46 |Dynia kg 50
Razem

.................... ,dD. e,
(podpis wykonawcy lub osoby upowaznionej do reprezentowania)
Uwaga:

Cztery pierwsze kolumny wypelnia Zamawiajacy, pozostatle Wykonawca. Nalezy wypekni¢ wszystkie pozycje w formularzu
cenowym. Brak wypehienia lub przekreslenie ktorejkolwiek pozycji spowoduje odrzucenie oferty.

Wymagania :

Wykonawca zobowiazuje sie do zaopatrywania Zamawiajacego w artykuly spozywcze w pierwszym gatunku, ktérych okres
przydatnosci jest maksymalny do spozycia dla danego artykutu oraz z cechami podanymi w SIWZ. Towar musi by¢ Swiezy,
najwyzszej jakoSci, przewozony zgodnie z wymaganiami HACCP, posiada¢ $wiadectwa jakosci i termin przydatnosci do

spozycia.




TABELA B

MIESO I PRZETWORY MIESNE

Lp. | Nazwa artykulu Jednostka Ilos¢ |Cena Wartos¢ Stawka
miary Jednostkowa | brutto VAT
brutto
Kurczaki swieze kg 150
Kielbasa zywiecka(zawarto$¢ kg
miesa90%) 60
3 |Rolada kg
wieprzowa(zawartos¢miesa90%) 30
4  |Lopatka wieprzowa bez kg
kosci surowa(bez wiokien i
thuszczu) 300
5 |Szynka wieprzowa bez kg
kosci surowa(bez wiokien i
thuszczu) 150
6 |Mieso mielone kg
wieprzowe(migso wieprzowe
100%) 250
7 | Schab wieprzowy bez kosci kg
SUrowy 200
8 |Filet z piersi indyka surowy kg 50
9 |Poledwica wieprzowa kg
wedzona(tradycyjna) 60
10  |Szynka wieprzowa kg
wedzona(zawartos¢
miesa90%) 20
11  |Kielbasa krakowska kg
(zawarto$¢
miesa90%) 30
12 |Filet z piersi kurczaka kg
surowy 150
13 | Skrzydia z indyka kg 100
Razem
.................... ,dn. e,

(podpis wykonawcy lub osoby upowaznionej do reprezentowania)

Uwaga:
Cztery pierwsze kolumny wypelnia Zamawiajacy, pozostatle Wykonawca. Nalezy wypei¢ wszystkie pozycje w formularzu
cenowym. Brak wypehienia lub przekreslenie ktorejkolwiek pozycji spowoduje odrzucenie oferty.
Wymagania :
Wykonawca zobowigzuje sie do zaopatrywania Zamawiajacego w artykuly spozywcze w pierwszym gatunku, ktérych okres
przydatnosci jest maksymalny do spozycia dla danego artykulu oraz z cechami podanymi w SIWZ. Towar musi by¢ swiezy,



najwyzszej jakosci, przewozony zgodnie z wymaganiami HACCP, posiada¢ $wiadectwa jakosci i termin przydatnosci do

spozycia.
TABELA C
MROZONKI I RYBY
Lp. Nazwa artykuhlu Jednostka Ilos¢ Cena Wartos¢ Stawka
miary jednostkowa | brutto VAT
brutto
1 |Mieszanka kompotowa
2kg kg 250
2 | Mieszanka warzywna 7 kg
sktadnikowa 2 kg 150
3 |Marchewka kostka kg kg 25
4 | Barszcz ukrainski 2 kg kg 120
5 |Kalafior mrozony 5 kg kg 20
6 |Ryba wedzona- kg
Makrela 4 kg 40
7 |Ryba filet bez kg
lodu-Miruna 250
8 |Ryba filet bez lodu kg
-Sola 20
9 |Ryba filet bez lodu kg
-Mintaj 30
10 |Groszek zielony kg
Mrozony 30
Razem
.................... ,dD. e,
(podpis wykonawcy lub osoby upowaznionej do reprezentowania)
Uwaga:

Cztery pierwsze kolumny wypelnia Zamawiajacy, pozostate Wykonawca. Nalezy wypelni¢ wszystkie pozycje w formularzu
cenowym. Brak wypelienia lub przekreslenie ktérejkolwiek pozycji spowoduje odrzucenie oferty.

Wymagania :
Wykonawca zobowiazuje sie do zaopatrywania Zamawiajacego w artykuly spozywcze w pierwszym gatunku, ktérych okres
przydatnosci jest maksymalny do spozycia dla danego artykutu oraz z cechami podanymi w SIWZ. Towar musi by¢ swiezy,
najwyzszej jakosci, przewozony zgodnie z wymaganiami HACCP, posiada¢ swiadectwa jakosci i termin przydatnosci do

spozycia.




TABELA D

NABIAL

Lp. | Nazwa artykulu Jednostka | Ilos¢ Cena Wartos¢ Stawka
miary Jednostkowa | brutto VAT
brutto

Mleko sSwieze 3/2 % 11 I.
1 w butelce 2000

Mleko Swieze 2% 11w 1
2 butelce 2000

Smietana UHT 12% szt
3 375ml 320

Masto bez dodatkow szt
roslinnych i
4 | konserwantéw 200g 1000

Smietana kubek 18% szt
5 1200 300

Twardg mielony kg
6 potthusty 250

Jogurt owocowy 0.25 1. Szt

PET (zawierajqcy nie wiecej
niz10g cukréw w 100g/ml produktu
gotowego ,bez substancji

7 stodzqcych)) 2500

8 Ser 7ottty plastry 150g szt 500

Twarog potthusty kg
9  |krajanka 300

10 Jogurt naturalny 200g Szt 200

Serek waniliowy szt

135g(zawierajqcy nie wiecej
niz10g cukréw w 100g/ml
produktu gotowego,bez substancji

11 stodzqcych) 400

Razem

(podpis wykonawcy lub osoby upowaznionej do reprezentowania)

Uwaga:
Cztery pierwsze kolumny wypelnia Zamawiajacy, pozostate Wykonawca. Nalezy wypetni¢ wszystkie pozycje w formularzu
cenowym. Brak wypelnienia lub przekreslenie ktérejkolwiek pozycji spowoduje odrzucenie oferty.

Wymagania :



Wykonawca zobowigzuje sie do zaopatrywania Zamawiajacego w artykuly spozywcze w pierwszym gatunku, ktérych okres
przydatnosci jest maksymalny do spozycia dla danego artykutu oraz z cechami podanymi w SIWZ. Towar musi by¢ swiezy,
najwyzszej jakosci, przewozony zgodnie z wymaganiami HACCP, posiada¢ Swiadectwa jako$ci i termin przydatnosci do
spozycia.

TABELA E
PIECZYWO
Lp. |Nazwa artykulu Jednostka Ilos¢ |Cena Wartos¢ Stawka
miary Jednostkowa | brutto VAT
brutto
1 | Chleb mieszany krojony szt
500g 1000
2 | Chleb razowy krojony szt
500 g 1000
3 Chleb pelnoziarnisty500g szt 350
4 Butka maslana 50g szt 200
5 Butka zwykta 50g szt 2500
6 Cynamonka 80g szt 700
7 Pier6g drozdzowy z szt
rodzynkami 400g 500
8 Bulka drozdzéwka z szt
dzemem ,budyniem 80g 800
9 Rogaliki drozdzowe z szt
nadzieniem 80g 700
10 | Ciasto szarlotka (grubos¢ kg
jabtek nie mniej niz 2 cm) 80
11 |Rogaliki drozdzowe kg
20
12 |Ciastka domowe kruche kg
50
13 | Bulka grahamka 50g Szt.
1500
14 | Ciasto biszkoptowe kg
30
15 | Strucla z jabtkami 500g szt
50
16 | Strucla serowa 500g szt
50
Razem
.................... ,dn. e,
(podpis wykonawcy lub osoby upowaznionej do reprezentowania)
Uwaga:

Cztery pierwsze kolumny wypelnia Zamawiajacy, pozostale Wykonawca. Nalezy wypelni¢ wszystkie pozycje w formularzu
cenowym. Brak wypehienia lub przekreslenie ktorejkolwiek pozycji spowoduje odrzucenie oferty.
Wymagania :



Wykonawca zobowigzuje sie do zaopatrywania Zamawiajacego w artykuly spozywcze w pierwszym gatunku, ktérych okres
przydatnosci jest maksymalny do spozycia dla danego artykutu oraz z cechami podanymi w SIWZ. Towar musi by¢ swiezy,
najwyzszej jakosci, przewozony zgodnie z wymaganiami HACCP, posiada¢ Swiadectwa jako$ci i termin przydatnosci do

spozycia.
TABELA F
PRZETWORY MACZNE, PRZYPRAWY, INNE
Lp Nazwa artykulu Jednostka | Ilos¢ |Cena Wartosc Stawka
miary Jednostkowa | brutto VAT
brutto
1 Erlﬁi}lf(?wwamhowy 40g bez sztucznych SZt 300
2 |Groch potowki 500g szt 100
3 |Kakao naturalne 100g szt 60
4 | Platki kukurydziane zwykle 250g szt 150
5 |Platki ryzowe 500g szt 50
6 |Platki Cyni Minis Szt 60
7 |Kasza jaglana 400g szt 50
8 |Kasza manna lkg kg 30
9 |Kasza jeczmienna gruba 500g szt 200
10 |Kasza jeczmienna $rednia 500g szt 100
11 | Platki owsiane gérskie 500g szt 50
12 |Kawa inka 150g szt 30
Keczup tagodny bez szt
konserwantow 425g wytworzony z
193g nal00g keczupu (zawierajqcy nie wiecej
niz10g cukréw w 100g/ml produktu gotowego ,bez
13 substancji stodzqcych) 50
Koncertant pomidorowy bez szt
14 | konserwantow 30% 250ml. 60
Koncentrat pomidorowy bez szt
15 |konserwantow 30% 900 ml. 100
16 |Maka kukurydziana 1kg kg 20
17 |Maka gryczana 1kg kg 20
18 |Maka pszenna 1kg kg 200
19 |Maka ziemniaczana 1 kg kg 40
20 |Musztarda 180g szt 30
Olej rzepakowy 1l(zawartos¢ kwasow szt
jednonienasyconych powyzej50% i
21 wielonienasyconych ponizej40%) 150
22 |Ryz 1kg kg 70
23 |Ryz saszetki 4x100g szt 250
24 |Sol sodowo -potasowalkg kg 50
25 |Cukier 1kg kg 50
Sok malinowy bez Szt
26 | konserwantéw 490ml 350
27 |Sok w1én10wy bez konserwantéw 490ml Szt 100
Sok zurawinowy bez szt
28 | konserwantow 490ml 100
29 |Fasola drobna400g szt 80
30 |Cukier waniliowy 16g szt 110
31 |Sok z warzyw i owocow szt 600
banan,marchew,jabtko




przecierowy,pasteryzowany bez

konserwantow 900ml.

Sok owocowy100% rozne smaki szt

300ml(o zawartosci cukru10g/100ml)typu
32 Tymbark 500
33 Herbata lisciasta typu lipton 100g szt 100
34 |Makaron $widerki 1kg szt 300
35 |Makaron krajanka drobnal kg szt 150

Makaron razowy pszenny szt
36 |Swiderki 400g 200
37 |Makaron zytni Swiderki 400g szt 100
38 |Makaron kokardki 1 kg szt 300
39 |Makaron muszelka 400 g szt 100
40 |CynamonlOgr szt 10
41 |Lis¢ laurowy 6g Szt 60
42 | Tymianek 10gr szt 50
43 |Ziele angielskie 15g szt 80
44 |Majeranek 15g szt 80
45 |Oregano 10 g Szt 50
46 |Bazylia 10g szt 50
47 |Papryka stodka 10g szt 20
48 |Pieprz czarny mielony 20g szt 60
49 |Pieprz ziolowy mielony15g szt 30
50 |Ziola prowansalskiel0g Szt 50
51 |Kminekl10g szt 20
52 |Zacierka babuni 250 g Szt 20
53 |Herbata malina 60g typu Herbapol SZt 50
54 |Herbata dzika ré6za 80g typu Herbapol Szt 50
55 |Herbata hibiskus 100g szt 100
56 |Powidla sliwkowe 270 g szt 100

Galaretka owocowa (bez sztucznych szt
57 | barwnikéw 70-80g) 100
58 |Jaja kurze szt | 4200
59 |Bulka tarta 500g Szt 100
60 |Kisiel 40g (bez sztucznych barwnikéw) Szt 100
61 |Miod naturalny 380g szt 300
62 |Kurkuma 10g szt 10

Woda Sredniozmineralizowana szt
63 |1,5] niegazowana 2000
64 |Woda zrédlanal,5] niegazowana szt| 1000
65 |Woda zrédlana0,33] niegazowana szt | 1000

Razem
.................... ,dD. e,

(podpis wykonawcy lub osoby upowaznionej do reprezentowania)

Uwaga:

Cztery pierwsze kolumny wypelnia Zamawiajacy, pozostatle Wykonawca. Nalezy wypeki¢ wszystkie pozycje w formularzu
cenowym. Brak wypehienia lub przekreslenie ktorejkolwiek pozycji spowoduje odrzucenie oferty.
Wymagania :



Wykonawca zobowiazuje sie do zaopatrywania Zamawiajacego w artykuly spozywcze w pierwszym gatunku, ktérych okres
przydatnosci jest maksymalny do spozycia dla danego artykulu oraz z cechami podanymi w SIWZ. Towar musi by¢ $wiezy,
najwyzszej jakoSci, przewozony zgodnie z wymaganiami HACCP, posiada¢ $wiadectwa jakosSci i termin przydatnosci do
spozycia.
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